TECHNIKUM ZAWODOWE

TECHNIK PROGRAMISTA
NOWOSC!

Technik programista zajmuje si¢ opracowywaniem i wdrazaniem do uzytku
programéw komputerowych. To dzisiaj jeden z najlepiej zarabiajacych i1 najbardziej
poszukiwanych na rynku pracy zawodow.

Uczniowie, ktorzy podejma nauke¢ na nowym kierunku zdobeda wiedzg teoretyczng
1 umiejetnosci praktyczne z kwalifikacji zawodowych w zakresie projektowania baz danych
i stron internetowych oraz programowania i testowania aplikacji. B¢da tworzy¢ programy
w najpopularniejszych obecnie jezykach tj. Python, C++, JavaScript, PHP, a takze poznaja inne
jezyki programowania, jak SQL (przydatny do tworzenia i1 zarzadzania relacyjnymi bazami
danych), HTML 5 i CSS (wykorzystywany do tworzenia stron internetowych). Dodatkowo
w ramach zaje¢ mozliwe bedzie poznanie specjalistycznych narzgdzi programistycznych.

Uczen w trakcie ksztalcenia pozna réwniez technologie zwigzane z drukiem 3D.
Szczegotowy opis zaje¢ programisty jest bezuzyteczny, poniewaz jest to dziedzina, ktora
zmienia si¢ niemal z dnia na dzien wraz z ewolucjg mysli informatycznej. Dlatego kandydat na
programiste powinien by¢ przygotowany nie tylko na ciggle aktywne doskonalenie swoich
umiejetnosci, ale takze na nauk¢ zupetnie nowych technik i jezykdéw programowania.

Zdobycie wyksztalcenia na poziomie szkoty technicznej w zawodzie technik
programista umozliwi absolwentom szkoty kontynuacj¢ nauki na wyzszych uczelniach
technicznych lub uniwersytetach, a takze pozwoli na rozpoczecie wtasnej drogi zawodowe;.

Absolwent szkoty w zawodzie technik programista bedzie przygotowany do
wykonywania nastgpujacych zadan zawodowych:

» tworzenia i administracji stronami WWW,

» tworzenia, administracji i uzytkowania relacyjnych baz danych,

» programowania aplikacji internetowych,

» tworzenia i administracji systemami zarzadzania trescia,

» projektowania, programowania i testowania zaawansowanych aplikacji
webowych,

» projektowania, programowania i testowania aplikacji desktopowych,

» projektowania, programowania i testowania aplikacji mobilnych.



TECHNIK TRANSPORTU DROGOWEGO
NOWOSC!

Branza transportowa jest obecnie jedng z najszybciej rozwijajacych si¢ na §wiecie.

We wspotczesnym $wiecie transport odgrywa jedng z bardzo waznych rol. Transport
samochodowy stanowi najpopularniejszg galaz transportu ladowego z uwagi na jego
dostepno$¢ oraz nieograniczony zasi¢g. Rozwdj ogdlnoswiatowy powoduje znaczny wzrost
popytu na ushlugi transportowe, w tym na ustugi samochodowe w zakresie transportu osob
1 tadunkéw. Powyzsze czynniki powodujg ciagla konieczno$¢ ksztalcenia osob majacych
odpowiednie kompetencje w zakresie planowania, organizowania, wykonywania transportu
drogowego 0sob i tadunkow oraz w zakresie nowych technologii, ktore bardzo dynamicznie
pojawiajg si¢ w branzy transportowej.

Technik transportu drogowego zdobywa kwalifikacje do:

> kierowania pojazdami transportu drogowego,

> eksploatowania i konserwowania srodkow transportu drogowego,

> planowania przewozu 0sob i rzeczy,

> organizowania transportu drogowego,

> obslugiwania pasazeréw i tadunkoéw w transporcie drogowym,

> prowadzenia dokumentacji zwigzanej z przewozem 0sob i rzeczy,

> prowadzenia dziatalnosci gospodarczej w zakresie transportu drogowego.

Absolwent kierunku moze uzyskac zatrudnienie jako:

> kierowca zawodowy w firmach specjalizujgcych si¢ w zakresie przewozu 0s6b
i rzeczy,

> pracownik w firmach spedycyjnych oraz logistycznych,

> osoba nadzorujaca prace kierowcow,

> moze si¢ stara¢ o przyjecie min. do Inspekcji Transportu Drogowego, wojska
lub policji, zaktadow ustugowo-naprawczych.

Szkota przygotowuje absolwentow do wykonywania wybranego zawodu, uczy
planowania kariery zawodowej, dobrze przygotowuje do egzaminéw zewnetrznych
1 umozliwia dalsze ksztalcenie si¢ na uczelniach wyzszych lub w szkotach policealnych.

W szkolnym planie nauczania znajdujg si¢ przedmioty ogélnoksztalcace 1 przedmioty
zawodowe. Zajecia praktyczne realizowane sa juz od pierwszej klasy w nowoczesnych
1 doskonale wyposazonych warsztatach szkolnych. Szkota wspolpracuje rowniez ze znanymi

firmami samochodowymi. Mtodziez doskonali swoje umiejetnosci takze w czasie praktyk



zawodowych. Warto podkresli¢, ze nasi uczniowie korzystaja z bezplatnego przygotowania do
egzamindw na prawo jazdy kategorii B, a indywidualng nauke jazdy prowadza doswiadczeni
instruktorzy.

Aktywizowaniu ucznidow i pogtebianiu ich wiedzy na temat motoryzacji stuzg roznego
typu krajowe 1 zagraniczne wycieczki dydaktyczne. Uczniowie biorg wowczas udziat
w warsztatach, konferencjach, pokazach itp.

Umiejetno$ci oraz zainteresowania uczniowie moga rozwija¢ tez w czasie
roznorodnych zaje¢ dodatkowych z przedmiotow ogodlnoksztatcacych 1 zawodowych, ktore

prowadzg doswiadczeni nauczyciele.

TECHNIK OCHRONY SRODOWISKA
NOWOSC!

Technik ochrony §rodowiska to kierunek przysztosci. W dobie polityki ekologicznej
Polski i Unii Europejskiej, nalezy do czoldwki zawodow, w ktorych poszukuje si¢ specjalistow
- inzynieré6w ochrony $§rodowiska. Absolwenci Technikum sg dobrze przygotowani, aby
kontynuowa¢ nauke na wielu specjalnosciach tego kierunku oferowanych przez uczelnie
wyzsze. Moga nawet zarabia¢ na studiowaniu, poniewaz z roku na rok ro$nie liczba tzw.
kierunkéw zamawianych zwigzanych z ochrona srodowiska.

Opracowany w szkole program nauczania pozwala na przygotowanie do
wymarzonych studidw oraz wykonywania pracy zawodowej i aktywnego funkcjonowania na
rynku pracy.

Technik ochrony srodowiska w szczeg6lnosci: okresla aktualny stan zanieczyszczen
srodowiska na skutek dziatalnosci czlowieka na podstawie przeprowadzanych badan
technologicznych. Zna réwniez podstawy prawne dotyczace ochrony wod, powietrza i gleby.

Program Technikum Ochrony Srodowiska adresowany jest do uczniow
0 zainteresowaniach przyrodniczych.

Miesigczna praktyka w firmach i zaktadach pracy umozliwia potaczenie wiedzy
teoretycznej z doswiadczeniem zawodowym. To co daje przewagg naszym absolwentom nad
mtodzieza konczaca licea ogdlnoksztalcace to wlasnie umiejetnosci praktyczne, uzupetniajace
ten sam co w liceum program teoretyczny z biologii i chemii.

Technik ochrony srodowiska — ma mozliwos$ci zatrudnienia w:

> organach administracji np. Wojewodzki lub Miejski Inspektorat Ochrony

Srodowiska albo oddzialy terenowych,



> stacjach sanitarno — epidemiologicznych,

> dziatach ochrony $rodowiska zaktadow przemystowych np. elektrocieptownie,
zaktady chemiczne, kosmetyczne, produkujgce zywnos¢, materialty budowlane,
szpitale, straz pozarna itp.,

miejskich 1 prywatnych przedsigbiorstwach wodociggow 1 kanalizacji,

stacjach uzdatniania wody i oczyszczalniach §ciekow,

YV V V

zaktadach unieszkodliwiania odpadéw w tym toksycznych,
> pracowniach biur projektowych.
Osoby zainteresowane kierunkiem powinny posiada¢ nastepujgce predyspozycje
zawodowe:
uzdolnienia techniczne i manualne,
sprawno$¢ fizyczna,

>

>

> podzielno$¢ uwagi, zdolnos¢ koncentracji,

> odporno$¢ na zmienne wplywy srodowiska pracy,
>

komunikatywno$¢.

TECHNIK POJAZDOW SAMOCHODOWYCH

Zawdd technik pojazdow samochodowych nie tylko umozliwia rozwoj
motoryzacyjnych zainteresowan, ale przede wszystkim daje gwarancj¢ interesujacej pracy.

Absolwent po zdaniu egzaminu z dwoch kwalifikacji obejmujacych zagadnienia
zwigzane z diagnozowaniem i naprawa podzespotow i zespotéw pojazdéow samochodowych
oraz organizacja i prowadzeniem procesu obstugi pojazdow samochodowych otrzymuje tytut
technika pojazdow samochodowych 1 jest przygotowany do podjgcia pracy na stanowisku
mistrza, kontrolera technicznego, pracownika biura obstugi klienta w zaktadach produkc;ji,
diagnostyki, naprawy, obstugi i transportu branzy motoryzacyjnej oraz do prowadzenia wiasnej
dziatalnosci gospodarcze;.

Szkota przygotowuje absolwentow do wykonywania wybranego zawodu, uczy
planowania kariery zawodowej, dobrze przygotowuje do egzaminéw zewnetrznych
1 umozliwia dalsze ksztatcenie si¢ na uczelniach wyzszych lub w szkotach policealnych.

W szkolnym planie nauczania znajduja si¢ przedmioty ogélnoksztatcace i przedmioty
zawodowe. Zajecia praktyczne realizowane sa juz od pierwszej klasy w nowoczesnych

i doskonale wyposazonych warsztatach szkolnych. Szkota wspotpracuje rowniez ze znanymi



firmami samochodowymi. Mtodziez doskonali swoje umiejetnosci takze w czasie praktyk
zawodowych. Warto podkresli¢, ze nasi uczniowie korzystaja z bezptatnego przygotowania do
egzamindw na prawo jazdy kategorii B, a indywidualng nauke¢ jazdy prowadza dos§wiadczeni
instruktorzy.

Aktywizowaniu ucznidow i pogtebianiu ich wiedzy na temat motoryzacji stuzg ré6znego
typu krajowe i zagraniczne wycieczki dydaktyczne np. do Poznania, Wolksburga, czy Drezna.
Uczniowie biorg wowczas udzial w warsztatach, konferencjach, pokazach itp.

Swoje pasie, umiejetnosci oraz zainteresowania uczniowie mogg rozwijac tez w czasie
roznorodnych zaje¢ dodatkowych z przedmiotow ogodlnoksztatcacych 1 zawodowych, ktore
prowadza do$wiadczeni nauczyciele egzaminatorzy.

O dobrym przygotowaniu naszych uczniéw do przysztej pracy zawodowej swiadcza
ich bardzo dobre wyniki z egzamindéw potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe oraz sukcesy

w konkursach, turniejach i olimpiadach z wiedzy technicznej i samochodowe;j.

TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH

Technik zywienia i uslug gastronomicznych to idealny kierunek dla os6b dbajgcych
o zdrowy tryb zycia i lubigcych przygody ze sztuka kulinarng, dla ktorych wazne jest co i jak
jedza. Rozwijajacy sie preznie przemyst turystyczny — powstawanie hoteli, restauracji, lokali
gastronomicznych — oraz moda na ,,zdrowa kuchni¢” stwarzaja duze mozliwosci rozwoju
I zatrudnienia.

Kierunek technik zywienia i1 ustug gastronomicznych powinny wybra¢ osoby, ktore:
> zainteresowane s3 pracg w renomowanych restauracjach w Polsce 1 za granica,
> sg kreatywne 1 pomystowe,
> majg zmyst artystyczno — estetyczny,
> cenig zdrowg kuchnig,
> interesujg si¢ nowoczesnymi trendami w zywieniu,
> chca awansowac i rozwijac sig,
> lubig pracowac w zespole.

W trakcie nauki uczen nabgdzie umiejetnosci:

» przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojow,
» stosowania receptur gastronomicznych,

» uktadania i oceny jadtospisow,



» organizacji imprez okoliczno$ciowych i ushug cateringowych,

» stosowania technik nakrywania stotu,

» wspoOlpracy w zespole,

» komunikacji interpersonalnej,

» obstugi specjalistycznych programéw komputerowych,

» prowadzenia wtasnej dziatalno$ci gospodarczej,

» planowania i kalkulowania kosztéw produkcji,

» wykorzystywania ~ nowoczesnych  urzadzen  gastronomicznych  do
przygotowywania i serwowania potraw,

» przechowywania i utrwalania zywnosci.

W trakcie nauki szkota organizuje: pokazy: np. kuchni molekularnej, konkursy
branzowe, wyjazdy na targi branzowe, zajecia w bogato wyposazonych pracowniach
gastronomicznych i zaktadach pracy. Dzigki temu nauczysz si¢: taczy¢ kreatywnos$¢ z wiedza
z zakresu nowych technik kulinarnych, nowatorskiego serwowania potraw i aranzacji stolow,
poznasz tajniki food design'u w sztuce kulinarnej.

Dla pelnego zdobycia wiedzy i umiejetnosci szkota posiada:

> nowoczesne, §wietnie wyposazone pracownie technologii gastronomiczne;j,
> nowoczesnie wyposazone pracownie obstugi konsumenta,
> pracownie komputerowe.

Ksztalcenie praktyczne realizowane jest w szkolnych warsztatach gastronomicznych
i w rzeczywistych warunkach pracy pod opieka nauczyciela. Uczen odbywa rowniez
8 tygodni praktyk zawodowych w rzeczywistych warunkach pracy. Jakos¢ $wiadczonych
ustug, profesjonalizm oraz mozliwosci realizowania si¢ ucznidéw sg priorytetem w wyborze
obiektow do odbywania praktyk zawodowych.

Technik zywienia i ustug gastronomicznych pracuje jako:

» koordynator $lubny,

» szef kuchni,

» manager zakladu gastronomicznego,

» organizator imprez okoliczno$ciowych,

» mistrz sztuki kulinarnej,

» pracownik firmy cateringowej,

» doradca w zakresie prawidlowego zywienia,
» organizator ustug cateringowych,

» pracownik ruchomej bazy gastronomicznej: lotniczej, morskiej, kolejowej.



Absolwent moze kontynuowa¢ nauke 1 doskonali¢ swoje umiejetnosci na
kwalifikacyjnych kursach zawodowych oraz w ramach studiéw licencjackich i magisterskich,
na kierunkach: technologia zywnosci, dietetyka, zywienie cztowieka i nauki konsumenckie,
nowoczesna organizacja i zarzadzaniec w gastronomii, hotelarstwo i turystyka, organizacja

1 zarzadzanie w gastronomii na r6znych uczelniach.

TECHNIK MECHANIZACJI ROLNICTWA | AGROTRONIKI

Absolwent szkoty ksztatcacej w zawodzie technik mechanizacji rolnictwa 1 agrotroniki
jest przygotowany do wykonywania zadan zawodowych zwigzanych z eksploatacjg i naprawg
pojazdow, srodkow transportowych, maszyn, urzadzen i narzedzi rolniczych. W przypadku
zakladu naprawczego zadania zawodowe dotycza takze demontazu i montazu pojazdow,
maszyn, urzadzen i narz¢dzi oraz ich rozruchu, regulacji oraz zabezpieczenia antykorozyjnego.

Technik mechanizacji rolnictwa i agrotroniki jest przygotowany do wykonywania
zadan zawodowych z zakresu diagnostyki i oceny stanu technicznego sprzg¢tu rolniczego
(pojazdow, srodkéw transportowych, maszyn, urzadzen i narzedzi), a w szczegolnosci
rozwigzan stosowanych w agrotronice, ktore sg nowa potrzeba wynikajaca z wprowadzania
nowych technologii informatycznych w mechanizacji rolnictwa. Umiejetno$¢ obshugi
systemoOw agrotronicznych spetnia oczekiwania pracodawcéw oraz umozliwia korzystanie
Z nowoczesnego oprogramowania i zaawansowanych konstrukcyjnie ciagnikow 1 maszyn
rolniczych.

Absolwent naszej szkoly ksztalcgcej w zawodzie technik mechanizacji rolnictwa
1 agrotroniki jest przygotowany do wykonywania nast¢pujacych zadan zawodowych:

> uzytkowania pojazdow, maszyn, urzadzen i1 narzedzi stosowanych w produkcji
rolniczej;

> obstugi pojazdow, S$rodkow transportu, maszyn i1 urzadzen stosowanych
w rolnictwie;

> oceny stanu technicznego maszyn i1 urzadzen rolniczych;

> prowadzenia pojazdéw samochodowych i ciggnikdéw rolniczych;

> organizacji prac zwigzanych z konserwacja i naprawa srodkéw technicznych
stosowanych w rolnictwie;

> obstugi urzadzen i systemow elektronicznych w tym nawigacji satelitarnej

stosowanej w pojazdach, maszynach i urzadzeniach rolniczych.



Ksztatcenie w naszej szkole odbywa si¢ w bardzo dobrze wyposazonych pracowniach
1 warsztatach szkolnych. W cyklu ksztalcenia wszyscy uczniowie przechodzg teoretyczna
1 praktyczng nauke jazdy uprawniajace do przystapienia do panstwowego egzaminu na prawo
jazdy kategorii B i T (samochod osobowy i ciggnik rolniczy). Oprocz tego uczniowie w trakcie
pobytu w szkole mogg poszerzy¢ kwalifikacje zawodowe uczestniczac w kursach
organizowanych przez zewnetrzne podmioty w ramach programéw unijnych uzyskujac.
Po ukonczeniu szkoty absolwent:
» uzyskuje kwalifikacje rolnicze do prowadzenia i1 przejecia gospodarstwa
rolnego;
» moze prowadzi¢ wlasng dziatalno$¢ gospodarcza w zakresie Swiadczenia ustug
mechanizacyjnych, naprawczych, serwisowych;
» moze pracowac, jako menadzer przedsigbiorstw rolnych lub wtasciciel
przedsiebiorstw produkcyjnych 1 handlowych zwigzanych z technika rolnicza;.
» moze podja¢ prace zawodowa na stanowisku przedstawiciela handlowego
producentdéw sprzetu rolniczego lub jako serwisant renomowanych producentow

sprzetu rolniczego rozprowadzanego na polskim rynku.

SZKOFA BRANZOWA

ELEKTROMECHANIK POJAZDOW SAMOCHODOWYCH
NOWOSC!

Branzowa szkota I stopnia ksztatci w cyklu 3-letnim w atrakcyjnych i poszukiwanych
na rynku pracy zawodach, migdzy innymi:

» elektromechanik pojazdow samochodowych.

Absolwent po zdaniu obowigzkowych egzaminéw zawodowych jest gotowy do
podjecia pracy w zaktadach naprawy pojazdow samochodowych, autoryzowanych stacjach
obstugi samochodow, zakladach produkcji samochoddéw 1 czgéci zamiennych, placowkach
handlowych oraz do prowadzenia wlasnej dziatalno$ci gospodarcze;.

Szkota przygotowuje absolwentow do wykonywania wybranego zawodu, uczy
planowania kariery zawodowe] 1 daje podstawy do dalszego ksztalcenia sie.
W szkolnym planie nauczania znajduja si¢ przedmioty ogolnoksztatcace i zawodowe. Zajecia

praktyczne realizowane sa juz od pierwszej klasy i odbywaja si¢ w nowoczesnych, doskonale



wyposazonych warsztatach szkolnych oraz zaktadach pracy. Szkola wspotpracuje tez ze
znanymi firmami samochodowymi oraz MPK. Warto podkresli¢, ze nasi uczniowie korzystaja
z bezplatnego przygotowania do egzaminow na prawo jazdy kategorii B, a indywidualng nauke
jazdy prowadzg doswiadczeni instruktorzy.

Aktywizowaniu mtodziezy i1 doskonaleniu jej umiejg¢tnosci stuzag tez rdznego typu
krajowe i zagraniczne wycieczki dydaktyczne np. do Poznania, Drezna, itp. Uczniowie biorg
woweczas udziat w warsztatach, konferencjach, pokazach itp. poglebiajac swoja wiedzg na temat
motoryzacji. Swoje umiejetnosci uczniowie moga doskonali¢ réwniez w czasie réznorodnych
zaje¢ dodatkowych z przedmiotow ogodlnoksztatcagcych 1 zawodowych, ktéore prowadza
doswiadczeni nauczyciele egzaminatorzy. Szkota realizuje rdwniez interesujgce projekty
edukacyjne oraz umozliwia uzyskanie dodatkowych uprawnien, co zwigksza szanse naszych
ucznidow na znalezienie atrakcyjnej pracy.

O dobrym przygotowaniu naszych uczniéw do przysztej pracy zawodowej $wiadcza

ich wysokie wyniki z egzaminéw potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe.

KIEROWCA MECHANIK

Zawod kierowcy mechanika jest zawodem gwarantujacym prace w duzych,
sprawdzonych firmach na terenie Stargardu, wojewodztwa i w firmach na terenie catego kraju,
poniewaz ostatnie badania wskazuja, ze na rynku pracy brakuje kierowcdéw zawodowych.
Zawdd ten gwarantuje dobre zarobki, mozliwo$¢ dalszego rozwoju, kontakt z nowoczesnymi
rozwigzaniami technicznymi, mi¢dzynarodowe srodowisko pracy.

Kierowca mechanik organizuje stanowisko pracy z uwzglednieniem przepiséw prawa
pracy, zasad 1 przepisOw bezpieczenstwa 1 higieny pracy, ergonomii, ochrony
przeciwpozarowej, ochrony $rodowiska, planuje optymalng tras¢ przejazdu, Kieruje
samochodem lub zespotem pojazdow, udziela pierwszej pomocy poszkodowanym, ofiarom
wypadkow drogowych oraz zabezpiecza miejsca zdarzenia, prowadzi dokumentacje
przewozowa, wykonuje czynno$ci regulacyjne i1 naprawcze pojazdow samochodowych,
prowadzi dokumentacj¢ wykonanej obstugi lub naprawy pojazdow samochodowych.

Szkota przygotowuje absolwentow do wykonywania wybranego zawodu i daje
podstawy do dalszego ksztatcenia si¢, uczy planowania kariery zawodowej, wykonywania
czynnosci zwigzanych z prowadzeniem 1 obstuga pojazdu samochodowego w zakresie

niezbednym do uzyskania prawa jazdy kategorii B (uczniowie odbywaja kurs kategorii B za



darmo) oraz przygotowuje ucznia do testu kwalifikacyjnego w zakresie kwalifikacji wstepnej,
ktora jest warunkiem zdobycia prawa jazdy kategorii C.

W celu realizacji swoich zadan szkola wspoélpracuje ze znanymi firmami
samochodowymi. Zajecia praktyczne realizowane sg juz od pierwszej klasy 1 odbywaja si¢
w nowoczesnych, doskonale wyposazonych warsztatach szkolnych lub zaktadach pracy. Warto
podkresli¢, ze szkota wspolpracuje tez ze znanymi firmami samochodowymi.

Aktywizowaniu mlodziezy i doskonaleniu jej umiejetnosci stuza tez rdznego typu
krajowe i zagraniczne wycieczki dydaktyczne. Uczniowie biorg wowczas udzial w warsztatach,
konferencjach, pokazach itp. poglebiajac swojg wiedze na temat motoryzacji. Swoje
umieje¢tnosci uczniowie moga doskonali¢ réwniez w czasie réznorodnych zaje¢ dodatkowych
z przedmiotéw ogodlnoksztatcagcych i zawodowych, ktore prowadza do§wiadczeni nauczyciele.

Szkota realizuje réwniez interesujace projekty edukacyjne oraz umozliwia uzyskanie
dodatkowych uprawnien, co zwigksza szanse naszych uczniow na znalezienie atrakcyjnej
pracy.

Absolwent szkoly bedzie przygotowany do wykonywania nast¢pujacych zadan
zawodowych:

» prowadzenia pojazdéw samochodowych,

» wykonywania prac zwigzanych z przewozem drogowym rzeczy,

» prowadzenia dokumentacji dotyczacej przewozu drogowego rzeczy,

» wykonywania prac zwigzanych z obshuga srodkow transportu drogowego,

» oceniania stanu technicznego oraz naprawy srodkow transportu drogowego.

MECHANIK POJAZDOW SAMOCHODOWYCH

Branzowa szkota I stopnia ksztatci w cyklu 3-letnim w atrakcyjnych i poszukiwanych
na rynku pracy zawodach. W tym:

» mechanik pojazdow samochodowych.

Absolwent po zdaniu obowigzkowych egzaminéw zawodowych jest gotowy do
podjecia pracy w zaktadach naprawy pojazdéw samochodowych, autoryzowanych stacjach
obstugi samochodéw, zaktadach produkcji samochodéw i czg$ci zamiennych, placowkach
handlowych oraz do prowadzenia wtasnej dziatalno$ci gospodarcze;.

Szkota przygotowuje absolwentow do wykonywania wybranego zawodu, uczy
planowania kariery zawodowej 1 daje podstawy do dalszego ksztalcenia sig.

W szkolnym planie nauczania znajdujg si¢ przedmioty ogolnoksztatcace i zawodowe. Zajgcia



praktyczne realizowane sg juz od pierwszej klasy i odbywajg si¢ w nowoczesnych, doskonale
wyposazonych warsztatach szkolnych oraz zaktadach pracy. Szkota wspolpracuje tez ze
znanymi firmami samochodowymi oraz MPK. Warto podkres$li¢, ze nasi uczniowie korzystaja
z bezptatnego przygotowania do egzamindw na prawo jazdy kategorii B, a indywidualng nauke
jazdy prowadzg doswiadczeni instruktorzy.

Aktywizowaniu mlodziezy i doskonaleniu jej umiejetnosci stuza tez rdznego typu
krajowe i zagraniczne wycieczki dydaktyczne np. do Poznania, Drezna, itp. Uczniowie biorg
wowczas udzial w warsztatach, konferencjach, pokazach itp. poglebiajgc swojg wiedzg na temat
motoryzacji. Swoje umiejetnosci uczniowie moga doskonali¢ réwniez w czasie réznorodnych
zaje¢ dodatkowych z przedmiotow ogolnoksztalcacych i zawodowych, ktére prowadza
doswiadczeni nauczyciele egzaminatorzy. Szkota realizuje réwniez interesujace projekty
edukacyjne oraz umozliwia uzyskanie dodatkowych uprawnien, co zwigksza szanse naszych
uczniéw na znalezienie atrakcyjnej pracy.

O dobrym przygotowaniu naszych uczniow do przysztej pracy zawodowej $wiadcza

ich wysokie wyniki z egzaminéw potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe.
KUCHARZ

"Kucharz jest artysta, a gotowanie sztuka" - nigdy nie powstang dwa identyczne obrazy
ani.... potrawy. Niezwykle wazna dla zawodu kucharza jest dobra organizacja pracy,
wrazliwo$¢ smakowa, wyobraznia oraz zmyst artystyczno - estetyczny. Dzigki tym cechom
kazda stworzona potrawa, deser czy napoj staje si¢ dzietem sztuki zaréwno dla oczu jak i dla
podniebienia. Zadania zawodowe wykonywane przez kucharza to wszystkie czynnosci
zwigzane 7z przygotowywaniem potraw 1 napojow w roznorodnych zakladach
gastronomicznych i przedsigbiorstwach zajmujacych si¢ przygotowywaniem i produkcja
wyrobow 1 potproduktow kulinarnych. Wiedza zdobyta w szkole jest istotna, lecz najwazniejsza
jest praktyka zdobyta w pracy w warsztatach szkolnych w naszej szkole.

W trakcie nauki uczen nabedzie umiejgtnosci:
> przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojow,
wydawania potraw,
stosowania receptur gastronomicznych,

>

>

> wspotpracy w zespole,

> komunikacji interpersonalnej,
>

prowadzenia wlasnej dziatalnos$ci gospodarczej,



> wykorzystywania  nowoczesnych  urzadzen  gastronomicznych  do
przygotowywania i serwowania potraw,

> przechowywania i utrwalania zywnosci.

W trakcie nauki szkota organizuje: pokazy: np. kuchni molekularnej, konkursy
branzowe, wyjazdy na targi branzowe, zajgcia w bogato wyposazonych pracowniach
gastronomicznych i zaktadach pracy. Dzigki temu nauczysz si¢: taczy¢ kreatywnos¢ z wiedza
z zakresu nowych technik kulinarnych, nowatorskiego serwowania potraw i aranzacji stotow,
poznasz tajniki food design'u w sztuce kulinarnej.

Dla pelnego zdobycia wiedzy 1 umiej¢tnosci szkota posiada:

> nowoczesne, $wietnie wyposazone pracownie technologii gastronomicznej,

> nowoczesnie wyposazone pracownie obstugi konsumenta,

> pracownie komputerowe.

Ksztalcenie praktyczne realizowane jest w szkolnych warsztatach gastronomicznych
1 w rzeczywistych warunkach pracy pod opieka nauczyciela. Jakos¢ $§wiadczonych ustug,
profesjonalizm oraz mozliwos$ci realizowania si¢ uczniow sg priorytetem w wyborze obiektéw
do odbywania praktyk zawodowych.

Absolwent ma mozliwosci zatrudnienia W:

» wszelkiego rodzaju podmioty gospodarcze zajmujace si¢ prowadzeniem
dziatalnos$ci gastronomicznej: bary szybkiej obstugi, punkty matej gastronomii,
szpitale, szkoty,

» przedszkolach, internatach,

» stotowkach prowadzonych przez zaktady pracy,

» restauracjach, kawiarniach, hotelowych zaktadach gastronomicznych,

» przedsigbiorstwach zajmujacych sie produkcja wyrobéw i potproduktow
spozywczych.

Zajecia praktyczne organizuje szkola we wilasnych warsztatach szkolnych lub
przedszkolach pod kierunkiem nauczyciela.

Zewngtrzny egzamin zawodowy dla zawodu kucharz z kwalifikacji: HGT.02.
Przygotowanie i wydawanie dan jest przeprowadzany przez Okrggowa Komisje
Egzaminacyjng na terenie szkoty. Na wniosek absolwenta, do dyplomu dotacza si¢ Europass -
Suplement zawierajacy opis zawodu 1 kwalifikacji. Europass wydany jest w jezyku polskim
i angielskim. Uzyskany dyplom potwierdzajacy kwalifikacje zawodowe honorujg kraje Unii
Europejskiej. Absolwenci szkoty branzowej moga kontynuowa¢ nauke w branzowej szkole

Il stopnia.



CUKIERNIK

Praca cukiernika polega przede wszystkim na produkcji wszelkiego rodzaju stodkosci.
Dobry cukiernik umie rowniez realizowa¢ swoje wlasne pomysty, stad jest to zawdd dla ludzi
pomystowych z wyobraznia. Wazne s3 zdolno$ci manualne, niezbedne przy
dekorowaniu wyrobow. Zarobki cukiernika uzaleznione sg od liczby zlecen, jakie otrzymuje
i rangi zaktadu, w ktérym pracuje.

W trakcie nauki uczen nabg¢dzie umiejetnosci:

> produkcji 1 dekoracji ciast, ciastek, tortow, deserow, cukierkéw, pieczywa

cukierniczego, lodow i elementéw dekoracyjnych,
stosowania receptur cukierniczych,
wspoOtpracy w zespole,
komunikacji interpersonalnej,
obstugi specjalistycznych programéw komputerowych,
prowadzenia wlasnej dziatalnos$ci gospodarczej,

wykorzystywania nowoczesnych urzadzen,
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przechowywania i utrwalania Zywnosci.

W trakcie nauki szkota organizuje: pokazy: np. kuchni molekularnej, konkursy
branzowe, wyjazdy na targi branzowe, zajgcia w bogato wyposazonych pracowniach
gastronomicznych i zaktadach pracy. Dzigki temu nauczysz si¢: taczy¢ kreatywnos¢ z wiedza
z zakresu nowych technik kulinarnych, nowatorskiego serwowania potraw i aranzacji stotow,
poznasz tajniki food design'u w sztuce kulinarnej.

Dla pelnego zdobycia wiedzy 1 umiejgtnosci szkota posiada:

> nowoczesne, Swietnie wyposazone pracownie technologii gastronomicznej,
> nowoczes$nie wyposazone pracownie obstugi konsumenta,
> pracownie komputerowe.

Ksztatcenie praktyczne w szkolnych pracowniach gastronomicznych lub
w rzeczywistych warunkach produkcyjnych. Jako$¢ $wiadczonych ustug, profesjonalizm oraz
mozliwosci realizowania si¢ ucznidw sg priorytetem w wyborze obiektow do odbywania
praktyk zawodowych. Cukiernicy znajda zatrudnienie w cukierniach, hotelach, punktach
gastronomicznych. Najlepsi z powodzeniem odnajda si¢ na rynku krajowym, czerpiac duza

satysfakcje z wykonywanego zawodu.



Zewngtrzny egzamin zawodowy dla zawodu cukiernik z kwalifikacji SPC.01.
Produkcja wyrobow cukierniczych jest przeprowadzany przez OKE na terenie szkoly. Na
wniosek Absolwenta, do dyplomu dotacza si¢ Europass - Suplement zawierajacy opis zawodu
i kwalifikacji. Europass wydany jest w jezyku polskim i angielskim. Uzyskany dyplom

potwierdzajacy kwalifikacje zawodowe honorujg kraje Unii Europejskie;j.



